
	
  

Price	
  is	
  INR	
  1100/-­‐*	
  per	
  head	
  for	
  lunch	
  and	
  INR	
  1300/-­‐*	
  per	
  head	
  for	
  dinner	
  
RWI	
  Signature	
  Appetiser:	
  INR	
  200/-­‐*	
  per	
  head	
  extra,	
  RWI	
  Signature	
  Main	
  Course:	
  INR	
  300/-­‐*	
  per	
  head	
  extra	
  

	
  

Please	
  let	
  your	
  server	
  know	
  of	
  any	
  dietary	
  restrictions	
  or	
  allergies,	
  please	
  note	
  if	
  you	
  choose	
  the	
  Signature	
  Option	
  your	
  regular	
  
selection	
  will	
  be	
  replaced	
  with	
  the	
  Signature	
  Option.	
  *Government	
  taxes	
  and	
  Service	
  Charges	
  as	
  applicable	
  will	
  be	
  charged	
  extra	
  

	
  

	
  

	
  
	
  

Citibank	
  Restaurant	
  Week	
  Delhi	
  Menu	
  
	
  

APPETISER	
  
Choice	
  of	
  any	
  one	
  

	
  
Edamame	
  Sea	
  Salt	
  (v)	
  

Steamed	
  soybean	
  pods,	
  served	
  with	
  sea	
  salt	
  
	
  

Mushroom	
  Suimono	
  (v)	
  
Japanese	
  clear	
  mushroom	
  soup	
  

	
  
Tofu	
  and	
  Water	
  Chestnut	
  Motoyaki	
  (v)	
  

Japanese	
  silken	
  tofu	
  and	
  water	
  chestnut	
  baked	
  with	
  umami	
  rich	
  sauce	
  
	
  

Exotic	
  Mushroom	
  Gyoza	
  (v)	
  
Gluten-­‐free,	
  crisp	
  bottom	
  steamed	
  pot	
  stickers	
  served	
  with	
  chilli	
  ponzu	
  soy	
  dipping	
  sauce	
  

	
  
Crisp	
  Vegetable	
  Harumaki	
  (v)	
  

Oven	
  baked	
  exotic	
  vegetable	
  filo	
  spring	
  rolls	
  served	
  with	
  yuzu	
  miso	
  sauce	
  
	
  

Chirashi	
  Seafood	
  Salad	
  
Prawn,	
  tuna,	
  salmon,	
  crab,	
  and	
  seasonal	
  greens	
  in	
  goma-­‐ae	
  dressing	
  

	
  
Chicken	
  Karaage	
  

Japanese	
  version	
  of	
  soy	
  and	
  sake	
  marinated	
  fried	
  chicken	
  served	
  with	
  spicy	
  kewpie	
  sauce	
  
	
  

Prawn	
  Gyoza	
  
Organic	
  flour	
  and	
  black	
  tiger	
  prawn	
  pot	
  stickers,	
  pan	
  fried	
  served	
  with	
  chilli	
  ponzu	
  soy	
  sauce	
  

	
  
Minute	
  Steak	
  Tuna	
  Tataki	
  

Quick	
  seared	
  Andaman	
  tuna,	
  served	
  with	
  leeks,	
  pickled	
  onions	
  and	
  fresh	
  daikon	
  threads	
  in	
  	
  
citrus	
  soy	
  

	
  
	
  
	
  



	
  

Price	
  is	
  INR	
  1100/-­‐*	
  per	
  head	
  for	
  lunch	
  and	
  INR	
  1300/-­‐*	
  per	
  head	
  for	
  dinner	
  
RWI	
  Signature	
  Appetiser:	
  INR	
  200/-­‐*	
  per	
  head	
  extra,	
  RWI	
  Signature	
  Main	
  Course:	
  INR	
  300/-­‐*	
  per	
  head	
  extra	
  

	
  

Please	
  let	
  your	
  server	
  know	
  of	
  any	
  dietary	
  restrictions	
  or	
  allergies,	
  please	
  note	
  if	
  you	
  choose	
  the	
  Signature	
  Option	
  your	
  regular	
  
selection	
  will	
  be	
  replaced	
  with	
  the	
  Signature	
  Option.	
  *Government	
  taxes	
  and	
  Service	
  Charges	
  as	
  applicable	
  will	
  be	
  charged	
  extra	
  

	
  

	
  

	
  
	
  

RWI	
  Signature	
  Appetiser	
  
	
  

Black	
  Rice	
  California	
  Roll	
  (v)	
  
Cream	
  cheese,	
  takuwan	
  cucumber,	
  avocado	
  and	
  asparagus	
  

	
  
California	
  Roll	
  

Crab,	
  cucumber,	
  avocado	
  and	
  flying	
  fish	
  tobiko	
  
	
  
	
  

MAIN	
  COURSE	
  
Choice	
  of	
  any	
  one	
  

	
  
Tofu	
  and	
  Exotic	
  Vegetable	
  Curry	
  Rice	
  (v)	
  

Served	
  with	
  mushroom,	
  atsuage	
  tofu	
  and	
  steam	
  rice	
  
	
  

Exotic	
  Teppanyaki	
  Vegetables	
  (v)	
  
Assorted	
  mushrooms,	
  bamboo	
  shoots,	
  water	
  chestnuts,	
  beans	
  and	
  asparagus	
  glazed	
  with	
  	
  

sesame	
  soy	
  
	
  

Karashi	
  Vegetable	
  Casserole	
  (v)	
  
Assorted	
  seasonal	
  farm	
  vegetables	
  cooked	
  slowly	
  in	
  karashi	
  mustard	
  sauce	
  

	
  
Grilled	
  Tomato	
  Scamorza	
  (v)	
  

Plump	
  tomato	
  and	
  smoked	
  cheese	
  baked	
  and	
  served	
  with	
  teriyaki	
  soy	
  sauce	
  
	
  

Chicken	
  Katsu	
  Curry	
  Rice	
  
Panko	
  fried	
  succulent	
  chicken	
  leg	
  served	
  with	
  Japanese	
  curry	
  and	
  steam	
  rice	
  

	
  
Grilled	
  Chicken	
  Breast	
  

Teriyaki	
  orange	
  soy	
  glazed	
  grilled	
  chicken	
  breast	
  
	
  

Tobanjan	
  Grilled	
  Market	
  Fish	
  
Oven	
  grilled	
  fresh	
  pick	
  of	
  the	
  day	
  on	
  bed	
  of	
  seasonal	
  vegetable	
  with	
  lemon	
  tobanjan	
  sauce	
  

	
  
Tenderloin	
  Cubed	
  Steak	
  

Pan	
  seared	
  tenderloin	
  cubes	
  served	
  with	
  spicy	
  Japanese	
  sesame	
  sauce	
  and	
  vegetables	
  



	
  

Price	
  is	
  INR	
  1100/-­‐*	
  per	
  head	
  for	
  lunch	
  and	
  INR	
  1300/-­‐*	
  per	
  head	
  for	
  dinner	
  
RWI	
  Signature	
  Appetiser:	
  INR	
  200/-­‐*	
  per	
  head	
  extra,	
  RWI	
  Signature	
  Main	
  Course:	
  INR	
  300/-­‐*	
  per	
  head	
  extra	
  

	
  

Please	
  let	
  your	
  server	
  know	
  of	
  any	
  dietary	
  restrictions	
  or	
  allergies,	
  please	
  note	
  if	
  you	
  choose	
  the	
  Signature	
  Option	
  your	
  regular	
  
selection	
  will	
  be	
  replaced	
  with	
  the	
  Signature	
  Option.	
  *Government	
  taxes	
  and	
  Service	
  Charges	
  as	
  applicable	
  will	
  be	
  charged	
  extra	
  

	
  

	
  

	
  
RWI	
  Signature	
  Main	
  Course	
  

	
  
Teriyaki	
  Glazed	
  Artichoke	
  and	
  Tofu	
  (v)	
  

Soy	
  glazed	
  grilled	
  artichoke	
  and	
  tofu	
  served	
  on	
  a	
  bed	
  of	
  seasonal	
  greens	
  
	
  

Guppy	
  Signature	
  Pork	
  Belly	
  
Slow	
  braised	
  pork	
  belly	
  glazed	
  with	
  soy	
  honey	
  and	
  served	
  with	
  mustard	
  miso	
  sauce	
  

	
  
	
  

STAPLES	
  
Choice	
  of	
  any	
  one	
  

	
  
Garlic	
  Fried	
  Rice	
  (v)	
  

Wok	
  tossed	
  sticky	
  rice	
  with	
  garlic	
  soy	
  
	
  

Udon	
  Noodles	
  with	
  Exotic	
  Mushrooms	
  (v)	
  
Flat	
  noodles	
  tossed	
  with	
  vegetables	
  in	
  tonkatsu	
  sauce	
  

	
  
	
  

DESSERT	
  
Choice	
  of	
  any	
  one	
  

	
  
Warm	
  Apple	
  and	
  Prune	
  Pie	
  (v)	
  

Cinnamon	
  flavoured	
  apple	
  and	
  prune	
  pie	
  served	
  with	
  warm	
  berry	
  coulis	
  
	
  

Red	
  Velvet	
  Cake	
  
Layered	
  cake	
  with	
  cream	
  cheese	
  frosting	
  

	
  
Exotic	
  Fruit	
  Flambe	
  

Served	
  with	
  berry	
  compote	
  and	
  vanilla	
  ice	
  cream	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  


